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COMMUNIQUÉ DE PRESSE : 
LANCEMENT «LE FOIE GRAS AUTREMENT»

RELAIS GOURMET 
AU SALON DE L’AGRICULTURE : 

HALL 3 – ALLÉE A – STAND 74

RELAIS GOURMET® RÉVOLUTIONNE LE FOIE GRAS ET BOUSCULE LES TRADITIONS

«Le Foie Gras Autrement»®

UN NOUVEAU SEGMENT DANS LE MARCHÉ DU FOIE GRAS
Après le succès de ses terrines apéritives («Apéros Gourmet»), Relais 
Gourmet vient dynamiser le marché trop classique du Foie Gras.

UNE INNOVATION AUDACIEUSE 100% FRANÇAISE 100% SAVEUR
Relais Gourmet® lance une toute nouvelle gamme de Foie Gras 
délicatement parfumés, alliance étonnante et gourmande de saveurs 

d’autres saveurs sont en préparation...
Sans conservateurs, sans colorants ni additifs, ce nouveau Foie 

 

soit-il, se marie de mille et une façons si l’on respecte sa délicatesse, sa 

mis en valeur par des saveurs inattendues.

DES RECETTES ORIGINALES POUR RÉVOLUTIONNER LA TRADITION

débuter un repas familial en toute simplicité mais en toute originalité, 

sur notre site : www.relaisgourmet.com.

A PROPOS DE RELAIS GOURMET®
Marque pionnière dans la fabrication de terrines apéritives parfumées, 

qualité et d’innovation.

15,50



Foie Gras de Canard Entier
au Piment d’Espelette

Qualité et Tradition sont nos maîtres mots.

Relais Gourmet, maison gastronomique au Pays Basque, vous propose une 
large gamme de produits gourmets de qualité irréprochable.

Alliant raffinement et authenticité, Relais Gourmet vous propose
une gamme de produits d’exception rigoureusement sélectionnés.

09 51 76 13 60

au Jurançon

NOS APÉRITIFS GOURMET

À la vanille 
Naturelle

Au cacao

NOS FOIES GRAS «AUTREMENT»

A la fine Champagne

(+ 10 autres saveurs)

Entier

NOS FOIES GRAS ENTIERS CLASSIQUES

> Une sélection rigoureuse des produits
testés et nous travaillons an de vous procurer de nouvelles saveurs.
> Une qualité irréprochable des produits. 

> Le respect de la provenance et des appellations des produits.
> Le respect des normes d’hygiène et de sécurité des produits. La traçabilité de nos produits 
permet de connaître l’origine de leur alimentation et permet de prévenir tout type d’incident.
> Le respect des recettes traditionnelles des terroirs.
en bocal et au respect des ingrédients an de conserver la tradition culinaire.

NOTRE CHARTE DE QUALITÉ RELAIS GOURMET

SANS CONSERVATEUR,
SANS ADDITIF
NI COLORANT

Quintessence de Foie
Gras et Magret Fumé

Aux Figues

/  jperez@relaisgourmet.com

Au Citron
Confit


